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Warm weather tips

e To keep your brown bin clean rinse it periodi-
cally with a solution of mild detergent and water
or white vinegar and water after collection, es-
pecially if you don’t line it with paper. You can
also sprinkle inside your bin a small amount of
powdered garden lime, baking soda or powered
laundry detergent (no bleach).

e Wet food waste (e.g., meat, fish, fruit and vege-
table waste) can be wrapped in old newspaper,
used paper towel, a cereal box or in any kind
of paper bag (e.g., grocery popcorn, sugar, flour
or potato). You can also freeze the bag and its
content and place it your bin on collection day.

o Alternate layers of food waste with layers of dry
waste (e.g., leaves, dead plants, sawdust, wood
shavings).

e Capture fruit flies (more common during warm
weather) with a bowl of vinegar covered with
plastic wrap with several small holes in it. Empty
as required.

e Put salt or vinegar on maggots to kill them. If
maggots appear in the brown bin, a fly has laid
eggs on some exposed food waste.

Cold weather tips

e Spray your brown bin with cooking oil and/or
place newspaper at the bottom to minimize risk
of items freezing to the bin and ensure easy
removal of waste.

e Wet food waste (e.g., meat, fish, fruit and vege-
table waste) can be wrapped in old newspaper,
used paper towel, a cereal box or in any kind of
paper bag (e.g., grocery popcorn, sugar, flour or
potato). This will prevent the waste from freez-
ing directly to your bin.

e Large paper bin liners may be purchased for
your brown bin at local retailers.

e Store your brown bin in an accessible location
during the winter months where there is easy
access to the curb.

e Set out your brown bin the morning of collection
day (before 8 am) rather than the night before.
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Trucs a adopter par temps froid

e Pour garder votre bac brun propre, le rincer

réguliérement avec un détergent doux ou une
solution de vinaigre blanc et d’eau aprés la col-
lecte, surtout si vous ne doublez pas de pa-
pier. Vous pouvez aussi y saupoudrer une pe-
tite quantité de chaux de jardin, de bicarbonate
de soude ou de détergent a lessive en poudre
(sans blanchissants).

Les restants alimentaires mouillés (ex. restes
de viande, poisson, fruits et légumes) peuvent
étre emballés dans du vieux papier journal, du
papier essuie-tout usagé, une boite de céréales
ou tout autre sac papier (ex. sacs d’épicerie, de
mais soufflé, de sucre, de farine ou de pommes
de terre). Vous pouvez aussi congeler le sac et
son contenu et le placer dans le bac brun le jour
de la collecte.

Alterner les couches de restants alimentaires
(ex. viande, poisson, fruits et légumes) avec des
couches de déchets secs (ex. feuilles et plantes
mortes, bran de scie, copeaux de bois).

Capturer les mouches a fruits avec un bol de
vinaigre. Ce dernier doit étre couvert d’une pelli-
cule de plastique ponctuée de petits trous.

Mettre du sel ou du vinaigre sur les vers pour
les tuer. Si des vers apparaissent dans votre bac
brun, une mouche a pondu des ceufs sur les ré-
sidus de table exposés.

Trucs a adopter par temps chaud

Vaporiser votre bac brun avec de I’huile a cuis-
son et/ou mettez du papier journal au fond
pour éviter que les déchets alimentaires gélent
aux parois du bac.

Les restants alimentaires mouillés (ex. restes
de viande, poisson, fruits et légumes) peuvent
étre emballés dans du vieux papier journal, du
papier essuie-tout usagé, une boite de céréales
ou tout autre sac papier (ex. sacs d’épicerie, de
mais soufflé, de sucre, de farine ou de pommes
de terre). Ceci évitera également que les dé-
chets alimentaires gélent aux parois du bac.

Doubler vos bacs d’un grand sac en papier.

S’assurer de placer votre bac de fagon a ce que
son déplacement jusqu’au bord de la rue se
fasse aisément.

Placer votre bac brun en bordure de rue le ma-
tin de la collecte (avant 8 h), plutét que la nuit
précédente.
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